
FRÜHSTÜCK
von 10:30 - 14:00 Uhr

FRANZÖSISCH

VEGAN

KÄSE

HERZHAFT

ETAGERE
(Frühstück für Zwei)

1Butter-Croissant
1,3,6,7,8

        4.5 

Butter
7
 | Zweierlei Konfitüre

3 hausgemachte Aufstriche        11.5 

1,3,6,7,9,10,11,12 
| Gemüsesticks  

Bauernbrot
1
| 1 Schrippe  

Bircher Müsli
1,5,8,11 

Bergkäse
7
 | Gouda

7
| Cheddar

7  
12.5

Brie
7
 | Butter

7
 | Feigensenf

10,12

Konfitüre | Obst| 1 Schrippe
1
 

1 Mehrkorn-brötchen
1,8,11

 

Körnerbrot
1,8,11

Tiroler Schinken | Italienische 11.5

Salami | Rosmarinschinken 

Bergkäse
7
 | Brie

7 
| Butter

7
  

Obst |1 Schrippe
1
 |1 Mehrkorn-

brötchen | Körnerbrot
1,8,11

2 Eier gekocht
3
 | Tiroler              24.9

Schinken | Italienische  

Salami | Rosmarinschinken 

Frischkäse
7
 | Cheddar

7
| Brie

7
 

Gouda
7
 | Butter

7
 | Räucherlachs

4
 

mit Meerrettich
12

 | Obst | Gemüse

1veganer Aufstrich | Konfitüre

Brotkorb
1,8,11



Eier

bowls

Ei (l)
3
 Gekocht

1.5

Rührei natur
3,7

aus 3 Eiern mit Butter
7
 und 

einer Schrippe
1

8.0

Bauernfrühstück

mit Speck und Gurke und 

kleinem Salat
3,9,10

14.5 

 

Fitness Bowl

mit Vanille-Quarkcreme
7

Granola
1,8

 | Honig

und saisonalen Früchten

7.8

Fitness Bowl Vegan

mit Sojajoghurt | Granola
1,8

Haferflocken | Chia Samen 

Grafschafter Zuckerrüben- 

sirup und saisonalen 

Früchten

7.8 

Extras
1 Butter-

Croissant

1.8

Portion 

Nutella

1.0

Portion

 Konfitüre

1.0

Portion 

honig

1.5

NACH DEM
KAFFEE

IST VOR DEM
KAFFEE.

An unseren 

„TANZTEE“ 
Sonntagen

(jeder 3. Sonntag 
im Monat)

Frühstück
ab 11:00 Uhr

(Infos zum Tanztee unter 
www.wulle-berlin.de)

VON GLÜCKLICHEN HÜHNERN



KURZE AUSZEIT

Panini „getoastet“

Tomate, Mozzarella, Pesto, Basilikum
1,3,6,7,8,11

4.5

Käse, Rosmarinschinken, Rucola
1,6,7,11 4.5

WARMER  ZWISCHENSPURT

LIEBLINGSSPEISEN

RESERVIERUNGEN UNTER 030-398 75 007  |  WWW.WULLE-BERLIN.DE

Berliner Kartoffelsuppe mit Brot 1,7,9,10 5.8

mit Wiener Würstchen 
1,6,7,8,9,10 

7.5

Große Portion Pommes Frites 4.8

mit Ketchup
1
 | Mayonnaise

3,7,10
 

Paar Wiener mit Brot und Senf1,6,8,9,10 
4.0

KIDS HALBZEIT

Chicken Nuggets 5 Stück 

mit Pommes Frites und ketchup
1,3,6,7,9,10

 6.5

Eierkuchen aus 2 Eiern 5.5

mit Apfelmus oder Nutella
1,3,5,6,7,8,11,13



Januar
mit Walnuss-Frischkäse, Birnenragout, Romana Salatherzen und Pecorino Käse 

1,7,8,9,10

Februar
mit Röstpaprika-Hummus, Rucola, Schafskäse und Kirschtomaten 1,7,8

März
mit Bärlauch-Bohnenpüree, getrockneter Tomate, Wildkräutersalat 

und Parmesan Cracker 1,7,9,12

April
mit Spinat-Hummus, Rote Beete Salat, Tahini und Gartenkresse 1,8

Mai
mit grünem Spargel-Frischkäse, Friseesalat, Radieschen und Erbsensprossen 

1,7,8,9,10

Juni
mit Auberginen-Hummus, Kirschtomaten, Rucolapesto

und gegrilltem grünem Spargel 1,8

Jeden Monat neu

in meine Volle Pulle Wulle Stulle

Große vegetarische Bauernbrot-Stulle
Saisonal, frisch, gesund, vitaminreich und dabei auch 

noch wahnsinnig lecker und jeden Monat neu belegt.                                     

9.5



KLASSISCHER AUFTAKT

Gemischte Blattsalate 8.9

mit Radieschen, Gurke, Paprika, Kirschtomate,

Frühlingslauch und Senf-Balsamico-Hausdressing 
1,7,8,12

Wahlweise mit Schafskäse und Oliven1,7,8,12 13.8

Wahlweise mit gebratener Poulardenbrust1,7,8,12 14.8

Kleiner Beilagensalat 1,7,8,12
4.5

Wurstsalat mit Zwiebeln & Spreewaldgurke 9.8

in Kräutervinaigrette1,7,9,10

Wahlweise mit geriebenem Bergkäse1,7,9,10 13.2

Backkartoffel mit Kräuterquark                  10.5

und kleinem Salat 1,7,8,10,12

Berliner Currywurst                                       8.5

in hauseigener Soße mit Pommes Frites 
1,3,6,7,9,10,11



HEIßE PHASE

Veganes Süßkartoffel-Gemüsecurry 14.0

(mild) mit Reis 5,6,8,11

Vegetarische Käsespätzle 14.5

mit Junglauch, Röstzwiebeln und kleinem Salat 1,3,7,9,10

Bauernfrühstück 14.5

mit Speck und Gurke und kleinem Salat 3,9,10

Geschnetzeltes aus der Poularde 16.2

mit Lauch, Champignons und Rösti 1,7,9,10

Schweine-Schnitzel „Wiener Art“ 17.3

mit lauwarmem Brandenburger Kartoffel-Gurkensalat 

mit Speck 1,3,6,9,10 oder Pommes Frites

Gefüllte Rinderroulade 17.6

an Rotkohl und 2 Kartoffelklößen 1,9,10,12

Tagliatelle mit Lachsfilet 16.5

Zucchini und Kirschtomaten in leichter 

Zitronen-Sahnesauce 
1,3,4,7



NUR MONTAGS!

MMMMMMH

wie

MMonday
oder

BURGER
Burger „Homerun“ 

1,3,6,7,9,11,13

mit saftigem Rindfleisch, Cheddar Käse, 

Tomate, Senfgurken-relish und Cole-

slaw Salat.  Dazu Pommes Frites.

16.5

Burger „Greenkeeper“ 
1,3,6,7,8,10,11

mit gegrilltem  Halloumi, Gemüse, Pesto 

und Rucola. Dazu Pommes Frites. 

16.0

Kids Burger
1,3,6,7,9,11,13

Wie ein großer „Homerun“.

Nur kleiner. Dazu Pommes Frites.

9.4



SCHOLLI‘S  RIPPCHEN 
1,3,6,7,9,10,11

Feurig, saftig und mit hauseigener Sauce 

mariniert. Dazu Coleslaw Salat nach 

original American Style

16.0

EXTRAS

Backkartoffel mit Kräuterquark 
7,10

Kleiner gemischter Salat
1,7,8,12

Portion Pommes Frites 
1,3,7,10

5.0

4.5

4.8

NUR MITTWOCHS!

SCHOLLI‘S
RIPPCHEN

Speisen können Spuren enthalten von

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fisch | 5 Erdnuss | 6 Soja | 7 Milch | 8 Schalenfrüchte | 

9 Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam |12 Schwefel-dioxid & Sulfite |13 Lupinen |14 Weichtiere



VERWÖHN-PROGRAMM

Eisbecher „Hanne“ 7.5

2 Kugeln Vanilleeiskrem mit heißen Kirschen, 

Sahne-Baiser und Sahne-Topping
3,5,7,8

Schokoladenküchlein mit flüssigen kern 8.0

an heißen Kirschen und Salted Caramel Eiskrem
1,3,5,6,7,8,11,13

Hausgemachter Kaiserschmarrn 12.2

(mit oder ohne Rosinen) mit Zwetschgenröster

oder Apfelmus und Vanille Eiskrem
1,3,5,6,7,8,11,13

(Die Zubereitungszeit beträgt mind. 20min)

1 2 3 4 5 6
Speisen können Spuren enthalten von

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fisch | 5 Erdnuss | 6 Soja | 7 Milch | 8 Schalenfrüchte | 

9 Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam |12 Schwefel-dioxid & Sulfite |13 Lupinen |14 Weichtiere

TÄ G L I C H  F R I S C H E  W A F F E L N
1, 3 , 7

HEUTE SCHON
GENASCHT?



KUCHEN
TORTEN muffins

E I S S  Ü  ß  I  G  
K E I T E N

Die selbstgemachten 

Backwaren  werden 

von uns täglich frisch 

hergestellt und sind 

an unserer Kuchen-

theke im Gastraum zu 

finden. Wir verwenden 

Eier von Glücklichen 

Hühnern. 
Alle Kuchen

1,3,5,6,7,8,11,13
  

Bixl‘s Schwedische Zimtschnecken     1.8 

Bines Rübli-Kuchen 3.8

Fast ‘ne Sacher! 3.8

„Kuchen des Tages“ 3.8

Vanille-Schmand Tarte mit Früchten 3.8

Käsekuchen (wechselnde Sorten) 3.8

Marmorkuchen „Wulle“ 2.9

Zitronensandkuchen 2.9

Veganer Schokokuchen 3.5

Veganer Bananen-Nusskuchen 3.5

                              COOKIES 10cm

Double chocolate Chip Cookie 2.1

Oatmeal-Raisin-Cookie (Haferkeks) 2.1

Portion sahne 1.2

Goldelsen Waffel mit Puderzucker 2.5

+ portion heiße kirschen oder  Apfelmus (ohne Zucker) 2.8

+ kugel Vanille Eis 1.6

+ portion sahne 1.2

TÄ G L I C H  F R I S C H E  W A F F E L N
1, 3 , 7

AB 10:30 UHR



Die Wulle wäre nicht die Wulle, 

wenn nicht auch weiterhin die gastronomischen Räumlich-

keiten plus Multiräume für private Feiern, Sitzungen oder 

Tagungen vermietet werden können: Gerne unterbreiten wir 

Ihnen hierzu zeitnah individuelle Angebote! Wir versprechen 

Ihnen, dass Ihre Feier und/oder Anlass zu unserer Herzens-

gelegenheit wird. 

Wulle | Café & Speisenwirtschaft

im Sportzentrum TSV GutsMuths 1861 e.V. | Wullenweberstraße 15 | 10555 Berlin

MONTAG - MITTWOCH

15:00-23:00 Uhr

DONNERSTAG – FREITAG

10:30-23:00 Uhr

Küche jeweils bis 22:30 Uhr

SAMSTAG       GESCHLOSSEN

Außer bei Sonderveranstaltungen

SONNTAG      GESCHLOSSEN

TANZTEE  An jedem 3. Sonntag

11:00-17:00 Uhr 

GASTSTUBE GEÖFFNET

Tanz ab 14:00 Uhr

Alle Infos auf unserer Website.

ÖFFNUNGSZEITEN

Wir sind für Sie da

Telefon: (030) 398 75 007 

E-Mail: kontakt@wulle-berlin.de

Web: www.wulle-Berlin.de

Oder schauen Sie einfach

bei uns vorbei.
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