
WOCHENKARTE

3.–13.6.2024

Frische Pfifferlinge 

in Speck-rahm mit Karoffeln
7 14.5

Dazu schmeckt lecker

Rührei aus 3 Eiern 
von fröhlichen Hühnern 

3,7 5.9

Kleines Schnitzel „Wiener Art“ 
1,3,7

6.8
3

Gemischte Blattsalate 

mit gebratenen Pfifferlingen, Kirsch-

tomaten und Walnuss-Vinaigrette 
8,9,12

15.2

Gebratenes Zanderfilet 

mit Pfifferlingen, Rote Bete, Dill-

Speck-Schmand und Kartoffeln 
4,7

19.8

LIEBLINGSSPEISEN

SOMMERZEIT IST PFIFFERLINGSZEIT

NACHSPIELZEIT WG. GROßER BELIEBTHEIT

Volle Pulle Wulle Stulle 
.
 Spargel 14.5

Röstbrot mit gebratenem grünen Spargel, 

Rosmarinschinken, Poschiertem Ei, Sauce Hollandaise, 

Pinienkernen und Schnittlauch 
1,3,7,8,9,10
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