ES IST ZEIT

FUR UNSEREN LECKEREN

FLAMMKUCHEN

Ab 20.3.2026

Strasbourg 14.8
mit Speck |Zwiebeln | Créme fraiche|K&se 17-14

Epirus 14.8
mit Feta Kdse|schwarzen Oliven|Créme fraiche| Kase 1714
Toskana 15.4

mit luftgetrocknetem Schinken|Rucola|Kirschtomaten |
Créme fraiche|Kase 1714

Kalabrien (scharf) 15.8

mit Salame piccante | Tomatensugo | Creme fraiche |
Gorgonzola|frischem Spinat %714

Bretagne 15.8

mit Ziegenkase | frischer Birne | Walnissen |Honig|
Créme fraiche|Kase 178

Skandinavien 16.2

mit Raucherlachs|Lauch|Creme fraiche|Kdse 47

....Und dazu ein siiffiges, naturtriibes “

Grevensteiner Landbiero,31|3.9 0,51 5.7
Der Frihling kann kommen!
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