: @) - Auswahl an Antipasti-GemUse %t
% , Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum *.3.7.8
o ;’g GroRe Salatvariation mit knackigen Friihlingsblattsalaten und marinierten Salaten 37:10.12
| : . ,}: Verschiedene Dips und vegane Aufstriche 136791011
¥ Py Reichhaltige Schinken- und Kaseauswahl 72
8o Geraucherte Gansebrust auf Belugalinsen °10.12
i!‘ i ' ' Geraucherter Lachs mit Meerrettich*
%, lk
i Msli mit Granola '8
* a Griechischer Joghurt mit Honig ’
%‘ Kirsch-Griitze mit Vanillesauce "7 und Obstsalat

Honig, Nutella und Konfitlire

4
"'.E’: Aus unserer Backstube
% Pfannkuchen, frische Waffeln, Danisches Mini-Plundergeback und Kuchenauswahl 135,78
- Grofe Brotauswahl mit markfrischer Butter 7
L]

Heill am Buffet serviert
Geschnetzeltes aus der Poularde mit Lauch, Champignons 7210
Pochiertes Lachsfilet mit Zitronen-Safran-Veloute 142.10
In bester Gesellschaft mit
Ruihrei von glicklichen Hihnern mjt frischen Krautern 37
Kleine Schnitzelchen ,Wiener Art* 137
Nirnberger Rostbratwiirstchen mit Senf 710
Friihlingsgemiise %10
Reis und Spatzle '

€ 23.4 | Person und € 1.0 / Lebensjahr (Kinder von 3-12 Jahren)

Als saisonale Zugabe
Portion Deutscher Spargel (300 g) mit Sauce Hollandaise *37
oder zerlassener Butter” € 11.5 / Portion
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